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Notre mission & notre savoir faire

Faire en sorte que les bières artisAnales reprennent leurs placesFaire en sorte que les bières artisAnales reprennent leurs places

Notre mission est de sélectionner et de faciliter la diffusion des bières des micros brasseries artisanales, 
tout en proposant aux revendeurs une offre complète en Futs et Bouteilles, répondant aux mieux à leur demande.

Nous avons l’ambition de révolutionner l’offre de bières dans la région avec des produits locaux de bonne qualité     
pour le plus grand plaisir des consommateurs.

Grâce à notre expérience dans le milieu du CHR, nous répondons aux exigences des professionnels du secteur.

Nous vous accompagnons, de la sélection des produits jusqu’aux livraisons et vous garantissons un suivi régulier : 
Merchandising, animations...

Assurer un flux régulier auprès des brasseurs artisanaux partenaires pour les aider à réguler leur production

Apporter à tous nos clients, une gamme complète et tournante de diverses catégories de bières artisanales locales
 caractéristiques

Constituer des stocks permanents en futs et bouteilles pour alimenter régulièrement et sans ruptures pour nos
clients
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Nom du brasseur :Nom du brasseur :
Mathieu Plormel

Vieillevigne



Plormel

Session IPASession IPA IPA - 3,7 %

Une bière peu titrée en alcool, fraîche, facile à boire, mais très très
expressive. Un seul houblon "le cascade" qui apporte une
aromatique fruitée de mangue, de fruits exotiques, de
pamplemousse rose, voire de citron.
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Une bière au style West Coast, à la couleur dorée et aux arômes
fruités (pamplemousse, mandarine, citron). Des notes herbacées et
florales. Une explosion d'odeurs et de saveurs.

IpaIpa    IPA - 5,5 %

La brasserie PLormel est une entreprise familiale fondée en 2009 reprise en 2017 par Sabrina et Mathieu PLORMEL.La brasserie PLormel est une entreprise familiale fondée en 2009 reprise en 2017 par Sabrina et Mathieu PLORMEL.
Basée à Vieillevigne en Loire Atlantique, sa production mensuelle est de 35 000 litres.Basée à Vieillevigne en Loire Atlantique, sa production mensuelle est de 35 000 litres.
L'ERMIN est une bière BIO Premium de type ALE (de haute fermentation), non filtrée, non pasteurisée, multi médaillées. Brassée selon desL'ERMIN est une bière BIO Premium de type ALE (de haute fermentation), non filtrée, non pasteurisée, multi médaillées. Brassée selon des
recettes traditionnelles, avec des temps longs et respectueux du travail de la bière. L'entreprise emploie 12 personnes, l'ensemble desrecettes traditionnelles, avec des temps longs et respectueux du travail de la bière. L'entreprise emploie 12 personnes, l'ensemble des
matières premières est sélectionné avec le plus grand soin.matières premières est sélectionné avec le plus grand soin.  

PrintempsPrintemps  Blonde- 4,5 %

Originale et complexe, avec des notes torréfiées rappelant le
caramel et le café. Le lactose et la vanille apportent le sucre
nécessaire pour adoucir son parfum . Enfin une très belle mousse,
beige, dense et persistante..

 20 litres     30 litres75 cl33 cl 

TripleTriple Ambrée - 8,9 %

Une bière puissante de style belge, avec du corps et un vrai
caractère en bouche. Des arômes d'épices et de fruits secs et une
légère amertume.

Milk StoutMilk Stout  Brune - 6 %

La bière de printemps, une bière légère, facile à boire à la mousse
fine nuageuse, aux arômes de fruits rouges. Victime de son succès !



Plormel

Agrumes IPAAgrumes IPA IPA - 6,5 %

Une Impériale IPA avec de subtiles notes d'agrumes (clémentine, et
pomelo AOP Corse) vous font vivre un moment extraordinaire de
fraicheur et d'intensité. Une mousse ronde et généreuse !
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BlondeBlonde Blonde - 5,5 %

 Une blonde pale ale qui se distingue par une mousse fine, une
amertume modérée et des notes florales. Elle séduira les amateurs
de blonde légère et désaltérante.

Intense, pleine de caractère, à la mousse généreuse et à la couleur
cuivrée, née d'un subtil mélange de malts torréfiés, caramélisés et de
houblons aromatisants. 
S'accompagne parfaitement avec : Les cuisines du Monde et les
plats épicés !

AmbréeAmbrée Ambrée - 6,5 %

Cette bière épicée et désaltérante, avec une mousse blanche
généreuse, est parfaite pour se rafraîchir en terrasse. Son bouquet
complexe, alliant coriandre et agrumes, en fait une boisson idéale
pour les journées ensoleillées. Elle se distingue par sa fraîcheur et
son équilibre, évoquant convivialité et souvenirs de moments
partagés entre amis.

 20 litres     75 cl33 cl 

BlancheBlanche  Blanche - 5  %

FramboiseFramboise

Elaborée avec 200kg de véritables framboises bio, l'imprégnation
du fruit est profond, sans sucre ajouté avec une belle mousse
laiteuse et une robe rose-rouge. Une bière qui ne se destine
exclusivement aux amateurs de bières fruitées.

Fruit Lambic - 5,5  %





Nom du brasseur :Nom du brasseur :



Namnèt
La brasserie Le Ponceau (Namnèt beer) est une nouvelle brasserie située à La Planche, au sud de Nantes. Tout y est brassé dans un ancienLa brasserie Le Ponceau (Namnèt beer) est une nouvelle brasserie située à La Planche, au sud de Nantes. Tout y est brassé dans un ancien
pressoir. Les Namnètes étaient un peuple de l’ouest de la « Gaule chevelue » comme on les appelait ! Les lascars vivaient surpressoir. Les Namnètes étaient un peuple de l’ouest de la « Gaule chevelue » comme on les appelait ! Les lascars vivaient sur
l’embouchure de la Loire et ont donné humblement leur nom à la ville de Nantes.l’embouchure de la Loire et ont donné humblement leur nom à la ville de Nantes.

DEochDEoch Ambrée - 6,5%

Elle est brassée au pavot sauvage (fleurs de coquelicots et graines
de pavot bleus) qui lui confère une belle robe rouge. Les notes
florales et épicées sont soutenues par l’utilisation de houblon
Willamette en houblonnage à cru.

Hoppy HourHoppy Hour Blonde IPA - 7%

Bière avec une amertume bien soutenue, équilibrée par un bouquet
aux arômes de citron vert. Pour les amateurs de houblon, Médaille
d’argent au concours régional des bières bretonnes 2017 en
catégorie bières à dominantes houblonnées.

Nam’BlancheNam’Blanche Blanche - 6%

Brassée avec de la fève Tonka, cette bière blanche développe une
légère douceur et une fine amertume. Une bière rafraichissante aux
arômes discrets d’amandes.

BoudzanBoudzan Rousse - 6,5%

Bière rousse au caractère malté et caramélisé, une bouche riche et
longue, intensifiée par de subtiles notes de réglisse et une légère
amertume florale et herbacée.

 20 litres    30 litres33 cl 75 cl 10

Black BernakBlack Bernak Brune - 6%

Une bière brune, légère en bouche, brassée au sirop d’érable. Un
savant assemblage entre le café, le caramel, les houblons et
l'érable qui vient assouplir la fin de bouche.

ApacheApache Blonde Pale Ale - 4,2%

L’APACHE est une Pale Ale légère et toute en rondeur. Son corps et
ses arômes fruités et citronnés vous feront perdre le scalp.

Une bière forte brassée avec 3 céréales (orge, blé, avoine). Grâce à
l’utilisation d’une levure « saison », l’amertume laissée par l’infusion
de grué de cacao et les notes florales de la fleur d’oranger, on
obtient une bière puissante et chaleureuse à l’aromatique
complexe.

KomboKombo Triple - 10%



Nom du brasseur :Nom du brasseur :

Etienne Borré

Château-Thébaud



La ConviviAle

La CardinaleLa Cardinale Triple - 9,5%

La cardinale est une interprétation du style triple cher aux moines
trappistes belges : 3 céréales, 3 houblons, des écorces d'orange
amère et une levure d'abbaye. Vous obtenez une bière à la robe
ambrée, puissante aromatique avec une pointe d'amertume.
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La CordialeLa Cordiale Brune - 5,5%

Cette bière brune simple malt jouit de notes de fruits exotique avant
de finalement ravir par une pointe d'amertume.

Cette bière blonde simple malt jouit de notes de fruits exotiques
avant de finalement ravir par une pointe d'amertume.

L’initialeL’initiale Blonde - 5,8%

OfficialisEe en aoÛt 2017, la Brasserie La ConviviAle est le fruit d'un projet portÉ par deux amis d'enfance : Nicolas BUREL et ÉtienneOfficialisEe en aoÛt 2017, la Brasserie La ConviviAle est le fruit d'un projet portÉ par deux amis d'enfance : Nicolas BUREL et Étienne
BORRE. Originaire de la rEgion nantaise, le duo dEcide d'entamer un chapitre inEdit dans leur vie : crEer une brasserie artisanale, Ethique etBORRE. Originaire de la rEgion nantaise, le duo dEcide d'entamer un chapitre inEdit dans leur vie : crEer une brasserie artisanale, Ethique et
bio.bio.

La JovialeLa Joviale Blanche - 4,5%

Subtilement acidulée, cette bière de blé légère se distingue par
ses notes d’agrumes et de coriandre.

 20 litres    30 litres75 cl33 cl 

L’Orientale Ambrée IPA - 7%

Reconnaissable à ses notes d’agrumes et d’épices, cette bière
ambrée séduira les amateurs d’amertume prononcée. Une
création dans la pure tradition des IPA.



Nom du brasseur :Nom du brasseur :
François Villain

Grandchamp-des-Fontaines



L’Olifant

L’HannibalL’Hannibal Ambrée - 6%

Une robe grenat limpide, une mousse beige crème.
 L’Hannibal dévoile des notes évoquant le caramel, les fruits confits,la
céréale toastée et le biscuit. Délicatement maltée et sans dominante
sucrée, sa faible amertume équilibrant l’ensemble, elle allie
parfaitement gourmandise et buvabilité.
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  La Dry HopLa Dry Hop Belgian IPA - 5,9%

Une robe blonde dorée et limpide, coiffée d’une fine mousse blanche.
Cette bière est une variante de la célèbre IPA. Son amertume est
modérée, et sa complexité résulte de l’harmonie entre les arômes
fruités apportés par la levure belge et par les houblons américains. La
technique du dry-hopping/houblonnage à cru, réalisée lors de la
fermentation, permet aux houblons d’exprimer pleinement leurs
arômes évoquant la mangue, l’ananas et le fruit de la passion.

Une robe blonde limpide, parée d’une fine mousse blanche
Au nez comme en bouche, la Cuivrée dévoile des notes délicates
de céréales, de fruits secs et d’agrumes. C’est une bière
équilibrée, dont la faible amertume laisse deviner une légère
sucrosité. Sa finale épicée et rafraîchissante enrichit l’expérience
gustative et invite à y revenir.

La CuivrEeLa CuivrEe Blonde - 6,5%

Brasserie Artisanale Co-responsable crEEe en 2019 par FranÇois Villain À Grandchamp des fontaines. Les biÈres sont fabriquEes avec desBrasserie Artisanale Co-responsable crEEe en 2019 par FranÇois Villain À Grandchamp des fontaines. Les biÈres sont fabriquEes avec des
produits issus de l’agriculture biologique tout en privilégiant les circuits courts pour l’approvisionnement des matières premières et desproduits issus de l’agriculture biologique tout en privilégiant les circuits courts pour l’approvisionnement des matières premières et des
consommables.consommables.

L’ApnEsieL’ApnEsie  Triple - 8%

Une robe blonde légèrement voilée, parée d’une fine mousse
blanche
 Par bière triple, on entend « triple grain » , avec plus de malt et
donc plus d’alcool. L’Apnésie offre des arômes fruités,
phénoliques et épicés caractéristiques du style, apportés par la
levure et l’ajout d’écorces d’orange, de coriandre et de baies de
genévrier. C’est une bière forte mais qui reste facile à boire,
notamment grâce à sa finale sèche.

 20 litres    30 litres75 cl33 cl 



White notWhite not Blanche Belge / Witbier - 4,3%

Une robe jaune paille naturellement voilée, à la mousse blanche
crémeuse persistante
Une bière de blé rafraîchissante et tout en délicatesse. Sa texture
soyeuse est vivifiée par une pointe acidulée et une vive
pétillance. Elle révèle des notes céréalières, florales, végétales et
d’agrumes, sublimées par une touche épicée
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  Tropic’aleTropic’ale Session IPA - 4%

Une robe jaune pâle et limpide, couronnée d’une fine mousse
blanche.
 Une bière légère et désaltérante. Avec une amertume plus subtile
que celle d'une IPA traditionnelle, notre Session IPA offre une
expérience plus douce, plaisant à ceux qui n’apprécient pas
l’amertume prononcée. La Tropic’ale révèle des notes exotiques
d’ananas, de noix de coco et d’agrumes, provenant de l’ajout
d’écorces de fruits.

Une robe blonde jaune paille et limpide, parée d’une fine mousse
blanche persistante.:
 Une « bière de soif » certes, mais qui a du caractère ! Elle nous
offre des notes céréalières évoquant le pain frais, relevées par
une touche citronnée et herbacée. Sa finale sèche, sa vive
pétillance, une pointe acidulée et un soupçon d’amertume en
font une bière parfaitement rafraîchissante.

La ProcrastineLa Procrastine Blonde - 5%

Saint CopSaint Cop  Brune - 7,8%

Une robe de couleur acajou et limpide, parée d’un onctueux col de
mousse beige.
Une bière trappiste intense et gourmande, équilibrée par la douceur.
Elle offre une complexité d'arômes de fruits noirs, fruits secs, épices,
réglisse, miel, et des notes de café et chocolat du malt torréfié. Sa
finale légèrement amère invite à une nouvelle dégustation.

     30 litres75 cl33 cl 

Brasserie Artisanale Co-responsable crEEe en 2019 par FranÇois Villain À Grandchamp des fontaines. Les biÈres sont fabriquEes avec desBrasserie Artisanale Co-responsable crEEe en 2019 par FranÇois Villain À Grandchamp des fontaines. Les biÈres sont fabriquEes avec des
produits issus de l’agriculture biologique tout en privilégiant les circuits courts pour l’approvisionnement des matières premières et desproduits issus de l’agriculture biologique tout en privilégiant les circuits courts pour l’approvisionnement des matières premières et des
consommables.consommables.

L’Olifant





Nom du brasseur :Nom du brasseur :
Fabien Frayssinet 

 Montbert



Paulette

Blonde IPABlonde IPA IPA - 6,5%

Vous trouverez sous ma jolie robe blonde une combinaison de
fraîcheur, d’arôme puissants, complexes et équilibrés conférés par
les houblons. Votre dégustation sera accompagnée d’une
amertume franche et désaltérante.
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TRIPLETRIPLE 8%

La Paulette Triple, une Bière Triple Artisanale, au cœur du
vignoble Nantais. Une bière issue d'une triple distillation au
goût plus affirmé et prononcé. Une invitation au voyage aux
notes fruitées des tropiques.

Le nez est très légèrement agrumé avec quelques notes florales,
mais aussi d’épices. C’est une bière assez sèche avec une petite
note maltée qui arrondit l’ensemble. La finale est finement
houblonnée et doucement amère.

Blonde Pils AmEricaineBlonde Pils AmEricaine 4,5%

La Paulette doit son nom au clin d’œil fait par son brasseur Fabien à sa grand-mère « Paulette ».Depuis 2015 La brasserie Belle CourLa Paulette doit son nom au clin d’œil fait par son brasseur Fabien à sa grand-mère « Paulette ».Depuis 2015 La brasserie Belle Cour
situee à Montbert (44) s’epanouit pleinement avec sa jolie gamme de bières evolutives et artisanales. La Paulette s’adresse à celles etsituee à Montbert (44) s’epanouit pleinement avec sa jolie gamme de bières evolutives et artisanales. La Paulette s’adresse à celles et
ceux voulant passer un bon moment desalterant et gustatif. Soyez curieux, offrez à votre palet de fines bulles brassicoles ! L’equipe deceux voulant passer un bon moment desalterant et gustatif. Soyez curieux, offrez à votre palet de fines bulles brassicoles ! L’equipe de
la Brasserie Belle cour vous souhaite une bonne degustation.la Brasserie Belle cour vous souhaite une bonne degustation.

 20 litres     30 litres75 cl33 cl 

Paulette blanchePaulette blanche Blanche - 4,5%

Vous trouverez sous ma jolie robe trouble des saveurs d’agrumes se
mêlant à des notes d’épices.

AmbrEe Pale AleAmbrEe Pale Ale Ambrée - 5,5%

Une bière légère et caramélisée. Accompagnée d’un défilé
d’arômes fruités et d’une note biscuitée.

sauvage & poivreesauvage & poivree
Son goût frais et persistant accompagné de notes boisées et
fleuries, sublimées par les houblons aux arômes de fruits tropicaux,
d’ananas et de pin. Subtilement épicée par un poivre de Madagascar

4,5%



Nom du brasseur :Nom du brasseur :

Saint-Herblain

Mathieu Langlois



DockSide
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Cette blonde très légèrement ambrée, ses houblons Anglais et
allemands lui confèrent une grande finesse, elle accompagne à
merveille les fromages à pâte dure, l'accord parfait c'est avec des
copeaux de tête de moine.

BlondeBlonde Blonde - 5,3 %

 20 litres   

Blanche 3 agrumesBlanche 3 agrumes  blanche - 5%

Bière aux écorces d'orange douce, de citron et de pamplemousse
et de coriandre accompagnés de son houblon Alsacien aux notes
herbales et épicées en font une bière rafraîchissante et tonique.
accompagne les poissons et aussi le canard.

IPA IPA - 4,5 %

Bière IPA Ambrée, ses 5 houblons subtilement assemblés lui
donnent un caractère très floral qui équilibre parfaitement son
amertume.
Elle accompagne très bien les fromages de chèvres mais aussi les
plats épicés et les viandes rouges.

La microbrasserie Dockside, située à Nantes, est une brasserie artisanale alliant innovation et convivialité. Passionnée par la bière deLa microbrasserie Dockside, située à Nantes, est une brasserie artisanale alliant innovation et convivialité. Passionnée par la bière de
qualité, elle propose une gamme variée de bières, créées à partir d'ingrédients locaux et de saison, respectant à la fois la tradition etqualité, elle propose une gamme variée de bières, créées à partir d'ingrédients locaux et de saison, respectant à la fois la tradition et
les tendances modernes. Le processus de fabrication combine technologie et savoir-faire pour offrir des bières équilibrées et riches enles tendances modernes. Le processus de fabrication combine technologie et savoir-faire pour offrir des bières équilibrées et riches en
saveurs. Dockside se distingue par son atmosphère chaleureuse, en faisant un lieu de rencontre et de partage autour de la bière.saveurs. Dockside se distingue par son atmosphère chaleureuse, en faisant un lieu de rencontre et de partage autour de la bière.

AmbréeAmbrée
  

Ambrée - 5,2%

 Robe et nez caramel soutenue sans sucrosité, de part les malts
utilisés. Ces mêmes malt qui donnent à cette bière toute sa
rondeur en bouche ainsi qu'une texture souple. Les notes sont
caramel, céréales et une légère note boisée en fin de bouche.
Bière ronde et très peu amère.



Nom du brasseur :Nom du brasseur :
Anthony Landreau 

Anthony Brisson

Saint-Philbert-de-Grand-Lieu



X Pression

Monter sur ses grands chevauxMonter sur ses grands chevaux Blonde triple- 8,4%

Blonde triple avec une forte présence du malt Whisky qui laisse
ressortir des bonnes notes de « tourbée ».
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Montrer patte blancheMontrer patte blanche Blanche - 4,5%

Une bière blanche et légère. Elle a été brassée avec du Malt Pilsen et
du Froment infusés avec du houblon Cashmere et Azacca.

Une bière délicate et légèrement fruitée avec un Malt Pilsen et Cara
ainsi que du Houblons CTZ et Brewer Gold.

Une dernière pour la routeUne dernière pour la route Blonde légère - 5,2%

La microbrasserie X’PRESSION cree en 2022 par Anthony « Le grand » et Anthony « Le petit » à Saint Philbert de Grand Lieu propose uneLa microbrasserie X’PRESSION cree en 2022 par Anthony « Le grand » et Anthony « Le petit » à Saint Philbert de Grand Lieu propose une
selection de 6 bières à decouvrir toute l’annee.selection de 6 bières à decouvrir toute l’annee.

La Galinette s’ambrEeLa Galinette s’ambrEe  Ambrée  - 6%

Une bière ambrée avec une pointe de caramel et café. La
«Galinette cendrée» vient du nom «Galinette» (petite boule) et
«cendrée» qui définit la couleur des plumes de certains

      30 litres75 cl33 cl 

ça va Être tout noirça va Être tout noir  Brune -8%

Elle n’est pas trop chargeante et se déguste très facilement.
Référence au film « RRRrrrr » cette bière brune bien corsée avec
une présence au malt chocolat enchantera plus d’un.

Le fruit du hasardLe fruit du hasard IPA- 5,7%

Bière de type IPA qui présente une amertume prononcée et un goût
de fruits tropicaux apporté par les houblons azacca et citra

Bière blonde à l'amertume légère. non sucrée et aux notes
de fruits rouges bien marquées par l'apport de fraises, de
framboises et de mûres naturelles en seconde fermentation.

Ché pas !!!Ché pas !!! IPA- 5,2 %



Nom du brasseur :Nom du brasseur :



La NO de Noirmoutier

Neipa - 5,6%

Cette bière, sans doute la plus aromatique de notre gamme sera
vous surprendre par ces notes de fruits tropicaux. Dans le plus pur
style des New England IPA, le double dry hop vous donnera
l'impression de boire un véritable jus de fruit ...
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EtelleEtelle  Blanche - 5,5%

Une bière de blé brassée avec de la coriandre et du gingembre. Un
dry hop de Citra apporte de subtiles notes d'agrume soutenue par
une amertume légère.

Cette bière, médaillée d’argent au Concours International de Lyon
2023, propose des arômes d’agrumes et de fruits tropicaux qui
laissent une amertume prononcée.

AtlantideAtlantide IPA - 5,8%

La Brasserie LA N’O a ete cree en 2015 par Francois Nicoux et Eric Frioux. Unique brasserie de l’ile de Noirmoutier à l’epoque, elle propose uneLa Brasserie LA N’O a ete cree en 2015 par Francois Nicoux et Eric Frioux. Unique brasserie de l’ile de Noirmoutier à l’epoque, elle propose une
gamme de bière dans un style classique destine principalement aux touristes saisonniers. La gamme se decline dorenavant avec des stylesgamme de bière dans un style classique destine principalement aux touristes saisonniers. La gamme se decline dorenavant avec des styles
plus modernes comme des NEIPA, Des doubles IPA, des Sour, des Goses, etc... mais conserve ses bestseller comme la Noirmoutrineplus modernes comme des NEIPA, Des doubles IPA, des Sour, des Goses, etc... mais conserve ses bestseller comme la Noirmoutrine

  NoirmoutrineNoirmoutrine Blonde - 4,5%

Cette Pale Ale sera vous rafraichir avec ces houblons américains
(Crystal et Citra) aux notes d'agrumes et de fruits exotiques ainsi
que par sa douce amertume. 

 20 litres     30 litres75 cl33 cl 

Peau bleuPeau bleu  Blonde triple - 8%

Une bière belge de caractère. Avec ces 8° d'alcool, ces notes
caramel et son amertume légère, on comprend mieux pourquoi
notre Triple, est également... triple médaillée.

GoiseGoise  Ambrée - 4,5%

Cette ambrée de style anglaise présente des arômes plus maltés et
biscuités. L'amertume modérée accompagne les houblons aux notes
florales et herbacées.

Hops island

Une amertume prononcée, une belle couleur dorée, un double dry
hopping. Avec la puissance aromatique des houblons Sabro, Mozaic
et Talus, cette double IPA à 8° sera répondre aux amateurs de bière
les plus exigeants.

Cybeer punkCybeer punk Dipa - 8 %

44 cl



Nom du brasseur :Nom du brasseur :
Jean-Philippe Soriano

Basse goulaine



Deux Béliers

Aristée est le fruit de notre culture brassicole du Nord de la
France. Cette bière ambrée, ronde et réconfortante, vous
emmène directement dans ce plat pays avec ses notes de sucre
candi et l’équilibre parfait entre malt et houblon.
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Deux Béliers a pour ambition de proposer aux consommateurs de bières artisanales sa vision gastronomique de la bière. Cette vision seDeux Béliers a pour ambition de proposer aux consommateurs de bières artisanales sa vision gastronomique de la bière. Cette vision se
décline au travers d'une gamme permanente de 9 bières dont les recettes ont été conçues pour proposer un accord pertinent avec lesdécline au travers d'une gamme permanente de 9 bières dont les recettes ont été conçues pour proposer un accord pertinent avec les
mets. Nos bouteilles, spécialement étudiées pour la bière et fabriquées en France, contribuent à cette identité gastronomique enmets. Nos bouteilles, spécialement étudiées pour la bière et fabriquées en France, contribuent à cette identité gastronomique en
offrant au consommateur un visuel haut de gamme.offrant au consommateur un visuel haut de gamme.

 20 litres75 cl33 cl 

ScyllaScylla

Scylla et la petite sœur d’Ithaque. Son acidité et ses notes
subtilement fruitées que lui apportent les framboises vont vous
faire voyager. Laissez-vous surprendre par cette bière légère,
délicatement acide et non sucrée

Ambre Ale - 7% Aristée

Sour framboise - 5% 

IthaqueIthaque Berliner Weisse - 5%

Ithaque est une véritable Berliner Weisse : très légère en alcool avec
à peine 5%, sa couleur jaune pâle, son acidité proche d'un mousseux
et son absence d’amerthume vous emmèneront sur d’autres rivages
et vous feront vivre une expérience totalement inédite. 

AsteriaAsteria Blonde Ale - 5%

Asteria fait la part belle aux malts Pale Ale et Munich employés
pour la brasser. L’arôme de ces deux malts est sublimé lors de la
fermentation grâce à une levure de type belge qui va exacerber
cette note maltée. 



Deux Béliers

Calista est un pur jus de houblon qui assume sa nature profonde.
Brassée avec des houblons aromatiques qui apportent des notes
d’agrumes et de fruits exotiques, sa saveur unique est adoucie par
des houblons nobles qui vont lui apporter une note aromatique plus
subtile.

27 20 litres   75 cl33 cl 

MakeloMakelo
Makelo est une stout qui offre une belle robe sombre sans être
pour autant une bière noire. Sa dégustation vous séduira avec ses
saveurs torréfiées de cacao et de café.  Les houblons nobles
employés apportent une très légère amertume qui s’équilibre
parfaitement avec les saveurs de miel qui entrent dans sa
composition. 

Neipa - 7,3%Calista Stout - 7%

zéphyrzéphyr Bière de  blé - 5%

Aussi légère que le vent d’Ouest, Zéphyr offre un goût malté
marqué par le blé. Les graines de coriandre ajoutées en cuisson
apportent des notes d’épices et une fraicheur en finale

hespérideshespérides Session IPA - 4,8%

Hespérides présente des goûts et arômes très floraux grâce à
l’emploi de houblons aromatiques comme le Cascade, le Citra ou le
Simcoe qui lui apporte une légère amertume. C’est tout
simplement une bière IPA légère et raffraîchissante qui sublimera
vos papilles. 

calliopecalliope  Porter - 4,8%

Calliope est brassée avec des malts légèrement torréfiés qui lui
apportent de subtiles notes de café. Cette bière légère et son
caractère franc vous feront vivre une expérience unique





Saint-Nolff



La Dilettante
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La BringueLa Bringue Blanche - 4,5 %

Hybride entre l’IPA et la blanche fruitée, La Bringue est notre petite
bombe houblonnée. Sous ses airs de bière simple, elle en a sous le
capot : c’est frais, léger et explosif en saveurs exotiques. Bref,
parfait pour arroser une soirée funk ou 90’s (Spice Girls, Hanson ou
les Backstreet Boys...). 

C'est assurément une bière blonde intense marquée par une
aromatique envoûtante. Savoureuse, elle offre des notes de zestes
de citron et de fleurs blanches qui ne laissent personne indifférent.
En bouche, sa rondeur sied à merveilles avec les mets succulents
des grandes tablées de copains. 

La GouelleLa Gouelle Double IPA - 8 %

La brasserie artisanale La Dilettante a été creee en 2015 par trois copains de longue date et propose des bières labelliséesLa brasserie artisanale La Dilettante a été creee en 2015 par trois copains de longue date et propose des bières labellisées
biologiques, houblonnees et recreatives. Installee d’abord à Vannes, elle demenage en 2018 dans ses locaux actuels ZA de Kerboulard àbiologiques, houblonnees et recreatives. Installee d’abord à Vannes, elle demenage en 2018 dans ses locaux actuels ZA de Kerboulard à
Saint-Nolff (56).Saint-Nolff (56).  

la flemmela flemme Pale Ale  - 5 %

C’est notre blonde de soif, celle qu’on boit sans se prendre la tête.
Avec des copains à l’apéro, autour d’un pique-nique champêtre, 
sur une plage du Morbihan, dans sa baignoire ou sur son poney de
Monterufoli. Yec’hed Mat ! 

 20 litres     75 cl33 cl 

La fougueLa fougue IPA - 6 %

C’est notre bière-étendard. Elle transpire l’exotisme des indes
(litchi, mangue...) et goûte les zestes amers d’agrumes frais
(pamplemousse, kumquat...). À boire en fin de soirée pour se
remettre les idées au clair ou en début pour les troubler. Marche
très bien aussi à table avec des fromages ou des plats épicés ! 



La Dilettante

31 20 litres     75 cl33 cl 

la Redla Red

Triple - 8 %

Cette bière de blé arbore une teinte rouge éclatante, résultat de
l’ajout savoureux de purée de cerise griotte. Peu amère, elle offre
une bouche légère, rehaussée par une subtile acidité qui sublime
la fraîcheur du fruit. Les arômes généreux de cerise griotte
dominent la dégustation de cette bière fruitée, douce et
réconfortante.

La fièvre Ambrée - 6 %

Les malts grillés viennent enrober le palais. Le houblon vient
chauffer les oreilles. Cette bière est chaleureuse, gourmande,
endiablée comme une bonne Fièvre. Pas celle qui vous cloue au lit.
Celle qui vous donne envie de tenter des grands écarts dans un
pantalon moulant à patte d’eph ou celle qui vous transforme en
Didier Morville à l’écoute d’un son Hip Hop début 90. 

Cette NEIPA trouble et pâle séduit par ses arômes de fruits
tropicaux et à noyau. Ces saveurs fruitées sont accompagnées par
une douce amertume, tout en équilibre.
Une bière soyeuse, brassée pour ceux qui aiment avoir les papilles
qui dansent.

La Java Neipa - 6 %

la Ouachela Ouache

Si tu cherches un peu de gaieté, viens faire un tour à Saint-Nolff.
Cette trip’ 100% bretonne à 8 volts te met la ouache dans le
gosier. Sèche, chaleureuse, épicée et légèrement herbacée, elle te
prend par la main et t’accompagne si tu as quelque chose à fêter. 

Red Ale - 6,5  %





Nom du brasseur :Nom du brasseur :
Jimmy Chauvin 

Couëron



Syndrome
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Hoppy LagerHoppy Lager  5%

Une lager subtilement houblonnée, à la robe jaune pâle
légèrement voilée, rappelant certaines IPA. Au nez, les esters
typiques des lagers se marient aux notes d’agrumes du houblon
Citra. En bouche, la céréale croustille, soutenue par une amertume
longue et sèche, accompagnée de saveurs citronnées
rafraîchissantes.

Cette bière dévoile une mousse blanc cassé et un nez dominé par
des notes céréalières et de caramel. En bouche, son corps moyen
laisse place à une attaque maltée équilibrée, où l’aromatique du
caramel se fond subtilement sans excès de sucre. La finale est
sèche, légèrement amère, pour une dégustation tout en finesse.

California CommonCalifornia Common 6 %

Née en 2023 à Couëron, la microbrasserie Syndrome est le fruit d’une passion profonde pour la bière artisanale. Après cinq ans d’installation à Couëron,Née en 2023 à Couëron, la microbrasserie Syndrome est le fruit d’une passion profonde pour la bière artisanale. Après cinq ans d’installation à Couëron,
nous avons décidé de donner vie à ce projet ambitieux : proposer des bières authentiques, brassées avec exigence et créativité. nous avons décidé de donner vie à ce projet ambitieux : proposer des bières authentiques, brassées avec exigence et créativité. Jimmy, notre brasseur, aJimmy, notre brasseur, a
découvert l’art du brassage en expérimentant ses premières recettes dans sa cuisine. Depuis, cette passion s’est transformée en un véritable engagementdécouvert l’art du brassage en expérimentant ses premières recettes dans sa cuisine. Depuis, cette passion s’est transformée en un véritable engagement
: élaborer des bières de caractère aux profils aromatiques uniques, qui séduisent aussi bien les amateurs curieux que les connaisseurs exigeants. Notre: élaborer des bières de caractère aux profils aromatiques uniques, qui séduisent aussi bien les amateurs curieux que les connaisseurs exigeants. Notre
gamme évolue au fil des saisons, avec une volonté claire : surprendre, éveiller les papilles et mettre en lumière toute la richesse des stylesgamme évolue au fil des saisons, avec une volonté claire : surprendre, éveiller les papilles et mettre en lumière toute la richesse des styles
brassicoles. Nos créations sont pensées pour offrir une expérience gustative originale et marquante, que ce soit en bar, en restaurant ou en cavebrassicoles. Nos créations sont pensées pour offrir une expérience gustative originale et marquante, que ce soit en bar, en restaurant ou en cave
spécialisée.spécialisée.

IPaIPa 6 %

Une robe jaune paille limpide surmontée d’une fine mousse
blanche. Au nez, des arômes de peau de pamplemousse et de
coco, accompagnés d’une touche céréalière. En bouche, le corps
est léger avec une carbonatation fine et vive. L’attaque est
franche sur les agrumes, dominée par le pamplemousse, suivie de
notes céréalières et d’une amertume modérée. Finale sèche et
persistante, avec un subtil retour de coco en rétro-olfaction.

30 litres44 cl

TripleTriple  9 %

Une bière de caractère à la robe jaune paille limpide, coiffée d’une
mousse blanche crémeuse. Son nez mêle des arômes céréaliers,
épicés et de banane. En bouche, le corps est moyen avec une légère
rondeur sirupeuse. L’attaque dévoile des notes céréalières et
épicées, avant de laisser place à des touches de banane, qui
s’effacent progressivement pour laisser s’exprimer la chaleur de
l’alcool.



Nom du brasseur :Nom du brasseur :
Régis Groleau

Saint-Hilaire-de-Chaléons



Ouest Coast Brewery

Mister SexaPils est un classique du style Pilsner. Une bière
rafraîchissante, aux notes aromatiques subtiles et si caractéris-
tiques du houblon Saaz
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Après 12 années passées à Vancouver, Régis et Jérôme créent la brasserie Ouest Coast dans la région nantaise en 2020. Fort de sonAprès 12 années passées à Vancouver, Régis et Jérôme créent la brasserie Ouest Coast dans la région nantaise en 2020. Fort de son
expérience canadienne, Régis réalise des recettes d'inspiration Nord-Américaine !expérience canadienne, Régis réalise des recettes d'inspiration Nord-Américaine !

 20 litres     30 litres75 cl33 cl 

Mister YankeeMister Yankee

Un corps malté, noyé dans des arômes houblonnés du nouveau
monde, l’Américan Pale Ale est et restera un classique de la  «
American craft scene »

Miss Hip
Pilsner - 5%

Aux aromatiques résineux et fruités et à l’amertume prononcée.
La combinaison de malt d’orge et de blé donne une rondeur et
une sensation douce et crémeuse. Bière sèche et avec une bonne
longueur en bouche.

MISTER SexaPils

Pale ale - 5,5%

Miss AlmiraMiss Almira Ambrée - 5%

Dryness, hop-forward balance and flavor, tous les attributs d’une
Amber Ale, avec le charme subtil et coloré des malts torréfiés ...

 West coast IPA- 6,5%

Wit IPA - 6%

Mister Hip
Classique West Coast IPA, aromatique prononcé d’agrumes et de
fruits exotiques avec une bonne amertume. En bouche, le caractère
malté s’exprime peu et la bière est plutôt sèche dû au faible taux de
sucre résiduel.

Mister Rudy Session IPA 4,5%

Session IPA légère avec des arômes de fruits exotiques
prononcés Houblons : Citra/Ekuanot

Miss Rudy  Witbier - 4,8%

Bière blanche, à la robe soyeuse, aux notes épicées et vachement
rafraichissante.



Nom du brasseur :Nom du brasseur :
Clément Touzé

Reze



Brasserie Nautile

Une blonde fraîche et gourmande, au plaisir immédiat. Arômes
d'agrumes et d'épices. Bouche ronde, concentré, où la frian- dise
s'exprime avec une belle fraîcheur.
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La Brasserie indEpendante Nautile a vu le jour aux portes de Nantes, À RezE en 2017. Les trois brasseurs proposent une grande diversité deLa Brasserie indEpendante Nautile a vu le jour aux portes de Nantes, À RezE en 2017. Les trois brasseurs proposent une grande diversité de
biÈRes de qualité. La brasserie propose une gamme fixe de 10 biÈres, et beaucoup d'EphemÈres.biÈRes de qualité. La brasserie propose une gamme fixe de 10 biÈres, et beaucoup d'EphemÈres.

 20 litres     30 litres75 cl33 cl 

White the fuckWhite the fuck
La Bière White The Fuck est surprenante ! Cette IPA blanche délivre
des arômes de fruits exotiques et des notes subtiles de caramel. Pour
un apéritif très frais et haut en couleur !

AmbrEe4,8 %

Une extrême douceur, une belle robe ambrée et des notes
subtiles de caramel, la bière ambrée de la Brasserie Nautile ne
manque pas d'atout charme !

Blonde pale ale 

White IPA - 5,2 %

Le Bon et le TruandLe Bon et le Truand Blonde - 7,5 %

Avec Le Bon et le Truand, la brasserie rezéenne surfe sur la vague de
la tendance avec cette Brut IPA ! Une bière blonde pétillante et qui
présente une belle aromatique sur le houblon bien dosé !

Blonde IPA 5,5%

5%

India pale ale
L'India Pale Ale dévoile un bel aperçu du savoir-faire de la
brasserie rezéenne. Ses arômes subtils composés de fruits
exotiques, d'agrumes, un petit goût de biscuit et cette douce
amertume sont autant de saveurs à découvrir.

La tripleLa triple Blonde triple - 8,5 %

Une bière blonde d’apparence cuivrée. Une odeur sucrée et en
bouche un goût rond et puissant.



Nom du brasseur :Nom du brasseur :

Sebastien Charron

Pornichet 



Brasserie de la B

Florale, avec une douce amertume, des notes de mandarin, de
tangerine et d’amande douce.
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Produire artisanalement et sérieusement des bières de qualité...sans se prendre au sérieux ?Produire artisanalement et sérieusement des bières de qualité...sans se prendre au sérieux ?
Et vous ? Vous êtes Sérieux ?Et vous ? Vous êtes Sérieux ?
C’est l’esprit qui anime l’équipe depuis sa création en 2017… Damien, Sébastien et Florent sont trois brasseurs passionnés. Damien commeC’est l’esprit qui anime l’équipe depuis sa création en 2017… Damien, Sébastien et Florent sont trois brasseurs passionnés. Damien comme
Maître brasseur indépendant depuis plus de 25 ans, Sébastien comme fondateur après plusieurs formations et participations à desMaître brasseur indépendant depuis plus de 25 ans, Sébastien comme fondateur après plusieurs formations et participations à des
brasseries régionales, et Florent Brasseur confirmée en Loire Atlantique et au Japon.brasseries régionales, et Florent Brasseur confirmée en Loire Atlantique et au Japon.

 20 litres     30 litres75 cl33 cl 

La Bauloise BLANCHELa Bauloise BLANCHE

Bière de blé, beaucoup de profondeur avec la fleur de surreau et ses
notes de litchi et d’agrumes.

Le Porc NichE Blonde6,4%

Blonde rafraîchissante dorée, aux 3 malts sans amertume. À
consommer dans votre petit Groin de paradis !

La Bauloise Blonde

4,5%

La Bauloise rousseLa Bauloise rousse 5,5%

Légèrement caramélisée et fumée lui apportant de la texture et
une bonne puissance gustative.

4,5 %

5,5%

Le Porc NichE BlANCHe

Bière de blé, beaucoup de profondeur avec la fleur de sureau et
ses notes de litchi et d’agrumes.

Le Porc NichE AMBREE  6,5%

Bière douce aux huiles essentielles d’orange et notes de caramel
& noisette.



Brasserie de la B

41 20 litres     30 litres75 cl33 cl 

La Beauloise IPALa Beauloise IPA 6,2%

Le Porc NichE BLONDE TRIPLE

8,5%

Amertume accessible, doucement dorée, levures et houblons
utilisés lui apportant des notes de biscuit Nantais.

Bière puissante en bouche, aux notes de Banane onctueuse et
gourmande.

NEIPA ... mal !NEIPA ... mal ! 6%

 IPA aromatique aux saveurs agrumes, pêche et fruits de la
passion. 



Gamme “Bauloise”

Gamme
“ le Porc-niché”



Ferme Saint Charles

Plesse



Traction

La Blonde de Traction est une bière blonde dorée avec des saveurs
rondes et sucrées. Elle a obtenu la médaille d’argent au concours
International de Lyon.
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L'histoire de la Brasserie Saint Charles a demarree en 2020 avec le retour de Xavier dans la ferme familiale (à Plesse). L'envie de ce retourL'histoire de la Brasserie Saint Charles a demarree en 2020 avec le retour de Xavier dans la ferme familiale (à Plesse). L'envie de ce retour
combine à celui de la creation l'amena à creer une gamme de 4 bières brassees à la ferme. Sa passion pour l'elevage et les chevaux de traitcombine à celui de la creation l'amena à creer une gamme de 4 bières brassees à la ferme. Sa passion pour l'elevage et les chevaux de trait
Breton furent une source d'inspiration pour le nom de la gamme de bières: La Traction !Breton furent une source d'inspiration pour le nom de la gamme de bières: La Traction !

 20 litres     30 litres75 cl33 cl 

Ble noirBle noir    
Bière ambrée douce et parfumée brassée avec des malts d’orge et
de blé noir. Elle a obtenu la médaille d'Argent au Concours Générale
Agricole de Paris 2024

5,3%Blonde 5,7%

Pale AlePale Ale  5,3%

La Traction Pale Ale est une bière blonde avec des notes d’agrumes
et une légère amertume. Elle est médaillée d’argent en 2024 au
Concours International de Lyon.

tripletriple    8%

La Traction Triple est une bière blonde chaleureuse et agréable en
bouche. Elle est médaillée d'Or au Concours Générale Agricole de
Paris 2024



Nom du brasseur :Nom du brasseur :
Alexandre Gourbil 

La chapelle sur ordre



LA Soupape

Cette Kölsch est une bière blonde dorée, rafraîchissante, avec des
saveurs sucrées et délicates. Brassée avec des houblons français,
elle a des notes florales et agrumées, offrant une fraîcheur au nez
avec des arômes briochés, et un équilibre de douceur maltée en
bouche.

La Brasserie La Soupape est une microbrasserie artisanale et indépendante située à Couëron, près de Nantes. Fondée par Alexandre Gourbil,La Brasserie La Soupape est une microbrasserie artisanale et indépendante située à Couëron, près de Nantes. Fondée par Alexandre Gourbil,
un passionné de fermentation et diplômé en zythologie, la brasserie s'engage à produire des bières de qualité, alliant tradition etun passionné de fermentation et diplômé en zythologie, la brasserie s'engage à produire des bières de qualité, alliant tradition et
innovation. Après une décennie d'expérience dans l'industrie et une passion initiale pour le vin, Alexandre s'est tourné vers le brassage de lainnovation. Après une décennie d'expérience dans l'industrie et une passion initiale pour le vin, Alexandre s'est tourné vers le brassage de la
bière, explorant chaque aspect du processus, des levures aux malts et houblons, pour créer des recettes uniques.bière, explorant chaque aspect du processus, des levures aux malts et houblons, pour créer des recettes uniques.

75 cl
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 20 litres  

Golden toastGolden toast

Golden HopFrench Kölsch- 5 %

Cette India Pale Ale (IPA) est une bière blonde houblonnée,
équilibrée et fruitée, avec des arômes de fruits à noyaux et
d'agrumes. En bouche, elle est ronde, légèrement maltée, et offre
une finale digeste avec une explosion de houblons aromatiques.

Golden Crisp

American Amber Ale - 6 %

Golden ZestGolden Zest American Pale Ale - 5,6 %

Cette American Pale Ale (APA) est une bière blonde légère et
rafraîchissante, avec une faible teneur en alcool. Elle dégage des
arômes d'agrumes et une touche tropicale grâce au houblonnage à
froid. En bouche, elle présente une légèreté sur le malt avec des
saveurs houblonnées délicieuses et bien présentes !

Neipa - 6 %

IPA - 6,2 %

Juicy Jungle

Cette New England India Pale Ale (NEIPA) est une bière blonde
juteuse avec des arômes tropicaux et de fruits à noyaux. Elle
présente des saveurs florales au nez et une explosion de fruits
exotiques en bouche, offrant une finale longue et douce.

Cette American Amber Ale est une revisite d'une ambrée pour la
rendre digeste et fraîche. On retrouve une attaque sur le citron
grâce au gingembre, des notes d'écorces d'orange relevées par une
touche épicée de seigle. La finale est sur les malts caramélisés. Une
aventure garantie !

Cette Double IPA DDH est une bière blonde houblonnée avec une
amertume modérée, offrant des saveurs d'agrumes et de fruits à
noyau. Elle se distingue par une belle rondeur en bouche, des
arômes fruités, une touche de malt et une forte présence de
houblons.

IPA DDH - 8 %Golden Titan

   30 litres44 cl



Nom de l’equipe :Nom de l’equipe :
Tête Haute

Le CellierLe Cellier



Tête Haute
Tête Haute est la 1ère brasserie d’insertion en France. Près de Nantes. ELLE produit des bières artisanales et cultive du houblon enTête Haute est la 1ère brasserie d’insertion en France. Près de Nantes. ELLE produit des bières artisanales et cultive du houblon en
agriculture biologique, Entreprise d’Insertion (EI) engagée auprès des personnes éloignées de l’emploi depuis 2018, Environ la moitié desagriculture biologique, Entreprise d’Insertion (EI) engagée auprès des personnes éloignées de l’emploi depuis 2018, Environ la moitié des
salariés sont accompagnés et formés dans leur parcours d’insertion. L’équipe de Tête Haute porte haut et fort la voix du brassage social.salariés sont accompagnés et formés dans leur parcours d’insertion. L’équipe de Tête Haute porte haut et fort la voix du brassage social.

joseph alejoseph ale  American pale ale - 5%

Bière blonde de fermentation haute, typée américaine. Elle dévoile
dans le verre une belle robe jaune aux reflets dorés surmontée d’une
tête de mousse blanche de taille moyenne relativement persistante.

Grand witGrand wit Wit beer bio - 4,5% 

Elle dévoile au nez son caractère aux notes d’épices et de citron. Le
houblon apporte un peu de longueur en bouche tout en gardant
une note fruitée.

Embrase moiEmbrase moi Ambrée bio - 6%

Tout le plaisir de l’orge, délicatement torréfiée, qui apporte des
notes de cacao à cette bière. Les houblons lui donnent de légères
notes herbacées et juste ce qu’il faut d’amertume. Le malt est
prononcé, bien équilibré, on retrouve en fin de bouche la présence
du houblon.

L.A LagerL.A Lager Pils bio - 4,4% 

Bière blonde pale de fermentation basse, sa garde prolongée lui
confère une robe limpide et lumineuse. Un nez franc, céréalier avec
des notes de paille et d'agrumes. En bouche, la présence généreuse
du malt apporte de la douceur, relevée par des notes citronnées de
houblon (Cascade).

Scalp ipaScalp ipa IPA bio - 6,75% 

Une IPA à la robe cuivrée et un col de mousse blanche généreux. Les
odeurs de fruits et de résineux invitent au voyage. L’amertume est
longue non agressive, contrebalancée par la rondeur des malts
spéciaux.

Little BigLittle Big  Triple - 8% 

Cette bière triple de fermentation haute développe une robe
légèrement voilée et une belle couleur dorée avec un généreux col
de mousse blanche persistant. Au nez, on retrouve un bouquet
complexe de notes maltées. En bouche, le malt apporte une saveur
sucrée équilibrée par la présence de l’alcool. Les épices donnent
une touche de fraîcheur, la triple saura vous faire pétiller.

 20 litres    30 litres33 cl 75 cl 48
Cool downCool down IPA sans alcool - 0,5% 

Une IPA à la robe cuivrée et un col de mousse blanche généreux. Les
odeurs de fruits et de résineux invitent au voyage. L’amertume est
longue non agressive, contrebalancée par la rondeur des malts
spéciaux.



La Ferrière



Grand Zig

Bière ambrée bien maltée et copieusement houblonnée. Equilibre
entre les notes biscuitées des malts et les arômes floraux des
houblons. 
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La brasserie du grand zig gérée par alexandre blanchouin et rodolphe giquel a vu le jour en 2017. Elle tient son nom du surnom que l’onLa brasserie du grand zig gérée par alexandre blanchouin et rodolphe giquel a vu le jour en 2017. Elle tient son nom du surnom que l’on
donnait au gérant lorsqu’il était petit “ grand zigoto”. Ce sont des passionnés de brassage, des fous du houblon et des acharnés du bon gôutdonnait au gérant lorsqu’il était petit “ grand zigoto”. Ce sont des passionnés de brassage, des fous du houblon et des acharnés du bon gôut
qui mettent tout leur savoir-faire pour proposer un large choix de bières de qualité brassées avec les meilleures ingrédients.qui mettent tout leur savoir-faire pour proposer un large choix de bières de qualité brassées avec les meilleures ingrédients.  

 20 litres  75 cl33 cl 

malt compte triplemalt compte triple

top of the hop

American Amber Ale - 7 %

IPA cuivrée avec une amertume franche et de puissants arômes
fuités et résineux apportés par son gros houblonnage à froid. 

Cara BungaBelgium Tripel - 8 %

God save the pale aleGod save the pale ale  Hoppy Pale Ale -5,5 %

Bière blonde désaltérante houblonnée à froid, ce qui lui confère
des arômes d’agrumes se mariant parfaitement avec son
amertume modéré. 

IPA - 6,5%

Triple ronde et généreuse avec une amertume légère, des arômes
de malt et de levure. Bière de dégustation accessible au plus grand
nombre. 

 30 litres  



Coureurs de Lune 
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La brasserie les coureurs de lune cogeree par Francois-Xavier Doll et david gauvrit est en activité depuis 2015. Les coureurs de lune estLa brasserie les coureurs de lune cogeree par Francois-Xavier Doll et david gauvrit est en activité depuis 2015. Les coureurs de lune est
un clin d’oeil à l’histoire locale. Son nom tient du surnom que l’on donnait aux contrebandiers qui trafiquaient autrefois du sel, de l’alcool,un clin d’oeil à l’histoire locale. Son nom tient du surnom que l’on donnait aux contrebandiers qui trafiquaient autrefois du sel, de l’alcool,
du tabac et autres marchandises avant le lever du jour, pendant les nuits claires à la baie de bourgneuf.du tabac et autres marchandises avant le lever du jour, pendant les nuits claires à la baie de bourgneuf.  

 20 litres  75 cl33 cl  30 litres  

Bière à la robe et aux accents de café et de cacao avec une finale
sur de la réglisse et des notes de vanille.  

Bière noire - 6,2 %la porter

LA RYE PALE ALELA RYE PALE ALE Bière de seigle - 5,5 %

Le seigle, céréale atypique, apporte une saveur douce, gourmande
et biscuitée à la bière. 

La blanche
Bière de blé fraîche et désaltérante pour l’été. Appréciez cette
bière “à la française” légère et acidulée. 

bière de blé - 4,6 %

Bière saison -  5,5 %La blonde
La bière blonde saison est authentique et généreuse. Elle est
fermentée avec une souche de levure que nous entretenons
nous-même avec soin. 

Bière fumée - 5 %

Bière fumée, légère et puissante à la fois. Parfait mariage entre le
malt fumé à la tourbe écossaise et la finesse du houblon tchèque
Saaz. 

la tourbée





François Verdier

carquefou

Nom du producteur :Nom du producteur :



Biomere

Un concentré de fraîcheur qui conjugue tonicité et plaisir ! Les
notes acidulées du citron se mêlent au goût épicé du gingembre
pour une boisson 100% vitalisante et désaltérante.
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Biomère est une jeune entreprise de l’economie sociale et solidaire, creee en 2017 et installee à Carquefou en Loire-Atlantique depuis 2022.Biomère est une jeune entreprise de l’economie sociale et solidaire, creee en 2017 et installee à Carquefou en Loire-Atlantique depuis 2022.
Sa mission : proposer des boissons plus naturelles, plus respectueuses de la santé et de l’environnement.Sa mission : proposer des boissons plus naturelles, plus respectueuses de la santé et de l’environnement.
Les quinze collaborateurs de Biomère œuvrent ainsi au quotidien pour democratiser une boisson ancestrale et oubliee : le kombucha. Issu deLes quinze collaborateurs de Biomère œuvrent ainsi au quotidien pour democratiser une boisson ancestrale et oubliee : le kombucha. Issu de
la fermentation de the à partir d’une symbiose de levures et de bacteries, le kombucha est une boisson naturelle, peu sucree et aula fermentation de the à partir d’une symbiose de levures et de bacteries, le kombucha est une boisson naturelle, peu sucree et au
caractère antioxydant. Il offre ainsi une alternative plus saine aux boissons sucrees du quotidien : sodas, jus de fruits... Pour le remettrecaractère antioxydant. Il offre ainsi une alternative plus saine aux boissons sucrees du quotidien : sodas, jus de fruits... Pour le remettre
au goût du jour, Biomère propose sous sa marque ATIKA une gamme de kombuchas ethiques et plaisir.au goût du jour, Biomère propose sous sa marque ATIKA une gamme de kombuchas ethiques et plaisir.

75 cl33 cl 

Kombucha Citron Gingembre

Kombucha Pêche
Le kombucha gourmand par excellence ! La saveur ronde et
gourmande de la pêche sublimée par le goût réconfortant du thé
noir. Un délice qui saura conquérir tous les palais !

Kombucha Hibiscus MyrtilleKombucha Hibiscus Myrtille
Le subtil mariage entre la note florale et acidulée de l’hibiscus et la
gourmandise fruitée de la myrtille en fin de bouche. Un kombucha
léger et tout en finesse.

  Kombucha Citron Vert MentheKombucha Citron Vert Menthe
La fraîcheur de la menthe associée à la touche fruitée et acidulée du
citron vert : un cocktail qui a fait ses preuves et qui donne le meilleur
de lui-même en version kombucha. Une recette rafraîchissante et
désaltérante à déguster sans modération !

  Kombucha Passion FramboiseKombucha Passion Framboise
Dépaysement garanti avec cette recette de kombucha aux accents
exotiques ! une delicieuse association, entre le fruit de la passion,
source d’antioxydants et de vitamine C, et la framboise sucrée et sa
subtile saveur acidulée. Attention. kombucha très très gourmand !

 20 litres   30 litres  



Sucé-sur-erdre 

Nom du Distillateur :Nom du Distillateur :
Benoît Chaigneau
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FondE en 2017 par Benoît Chaigneau, ancien maÎtre de chai dans le val de Loire, le Distiloire est producteur-affineur de spiritueux, liqueursFondE en 2017 par Benoît Chaigneau, ancien maÎtre de chai dans le val de Loire, le Distiloire est producteur-affineur de spiritueux, liqueurs
et apéritifset apéritifs    artisAnaux basE À Nantes. La distillerie est situee sur la commune de Sucé-sur-erdre, À une quinzaine de kilomÈtres au sud-artisAnaux basE À Nantes. La distillerie est situee sur la commune de Sucé-sur-erdre, À une quinzaine de kilomÈtres au sud-
ouest de Nantesouest de Nantes

SPICED RHUM 5.5
- Rhum ambré de dégustation
- Rhum d’origine Paraguay (100% pure mélasse de canne à sucre)
- Macération de 5 plantes et épices BIO de grandes qualités : Vanille,
café, cannelle, zeste d’orange, cardamome
- Vieilli 3 ans en fût de bourbon et Finish de 5 mois minimum en fût de
vin liquoreux du Val de Loire
- Couleur : 100% naturelle, ambré foncé
- Certifié Agriculture Biologique
- Sucre : 20 g/L
- TAV : 40% vol.

Le Distiloire s’inspire du concept des « craft-distilleries » anglo-saxonnes. Production en petits lots, mise en avant de matières premières
locales et touche « val de Loire » caractérisent les spiritueux du Distiloire. Tous les produits du Distiloire sont certifiés Agriculture Biologique.
Issu du monde du vin, Benoît Chaigneau cherche particulièrement à travailler la complexité aromatique et la bouche des spiritueux. Le but est
d’obtenir de la texture et de la longueur, comme sur de bons vins.

20 cl 70 cl BiB 5 L

Distiloire

- London Dry Gin (sans arômes ajoutés, sans édulcoration) polyvalent, se
déguste aussi bien pur que dans tout type de cocktails
- Distillé de façon traditionnelle dans un alambic chauffé au bois, à
flammes nues, pilotage manuel
- Tire ses arômes de ses 8 botaniques : Genièvre, coriandre, cardamome,
citron, camomille, angélique, poivre du Sichuan et iris.
- Deux plantes locales, la camomille romaine et la racine d’angélique,
apportent son style au Gin 1924.
- Certifié Agriculture Biologique.
- TAV : 43% vol.

GIN 1924
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Pastis le jaune de la grue

- Pastis artisanal aromatique, peu sucré et très rafraîchissant
- Elaboré par macération à froid de 20 plantes et épices pour une bouche complexe
- Porté par une belle réglisse de Calabre et trois plantes anisées : étoile de Badiane,
fenouil et anis vert
- Enrichi par 6 herbes de Provence (thym, romarin), cannelle, fève Tonka, différents
poivres et épices...
- Certifié Agriculture Biologique.
- Trois fois moins sucré qu’un Pastis industriel
- TAV : 45% vol.

20 cl 70 cl BiB 5 L

Distiloire

- Apéritifs à Base de Vins doux amers.
- Élaborés à partir des vins d’un artisan vigneron du val de Loire (Benoît Landron, Domaine
Landron Chartier à Ancenis - 44)
- Base 100% Muscadet AOC (BLANC) et assemblage de 80% de Muscadet AOC et 20%
de Cabernet Franc IGP Val de Loire (ROUGE) du Domaine Landron Chartier (Ancenis 49)
- Macération d’une quinzaine de plantes et épices bio dont Gentiane, Absinthe, Romarin,
Orange amère, Citron, Camomille Romaine, Poivre de Madagascar et Vanille.
- Certifié Agriculture Biologique.
- Sucre Vermouth ROUGE : 120 g/L
- Sucre Vermouth BLANC : 80 g/L
- TAV : 17% vol.

Vermouth Douce Folie Rouge et Blanc

LIQUEUR DE CAFÉ BOLD CREW
La liqueur de café BOLD CREW est une extraction à froid (ou cold brew)

d'un délicieux café de spécialité : un Arabica d'Ethiopie (Moka) cultivé en

agriculture biologique et paysanne, en terroir d'altitude.

Son nez intense de café torréfié s'accompagne d'une bouche

gourmande rappelant les pâtisseries au café.

Idéal en digestif et en cocktail.

Liqueur - 20% vol.

La liqueur de menthe CHARMANTE est issue d'une distillation d'un

assemblage unique de 5 variétés de menthe.

Son nez offre un bouquet complexe de notes mentholées et végétales.

Sa bouche intense et soyeuse propose une agréable sensation de

fraîcheur.

La finale s’étire sur des notes de sève de pins et une pointe citronnée.

Idéal en digestif et en cocktail.

Liqueur - 20% vol.

Charmente





Guérande

Brewen Duneau

Nom du producteur :Nom du producteur :



Chipizh - Nos chips régionales
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Chips artisanales cuites au chaudron, à GuerandeChips artisanales cuites au chaudron, à Guerande

Nos pommes de terre naissent d’une collaboration avec un agriculteur régional, un amoureux des traditions et du savoir faire
agricole. Du sel de Guérande...évidement. Il est récolté à la main, selon le savoir-faire unique et ancestral des paludiers.

100% naturel, non raffine et sans additifs.100% naturel, non raffine et sans additifs.
Nos chips sont cuites de façon traditionnelle au chaudron, comme le faisait nos grands-mères. Triees à la main et legèrement salees.Nos chips sont cuites de façon traditionnelle au chaudron, comme le faisait nos grands-mères. Triees à la main et legèrement salees.

40 G125 G

Chipizh : chips
assaisonnées au sel

de Guérande.

Chipizh Surfises : chips
ondulées assaisonnées

au sel de Guérande.

Chipizh : chips aux
truffes noires et sel de

Guérande.

Chipizh : chips
aromatisées au citron,
au poivre et au sel de

Guérande.

Chipizh : chips au piment
rouge assaisonnées de sel

de Guérande.

Chipizh : chips
assaisonnées de sel de

Noirmoutier.
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LE HOUBLON SE FAIT ROSE...

BARS ET BRASSEURS S’ENGAGENT POUR

OCTOBRE ROSE
A l’initative d’un distributeur de bières

artisanales A l’affut et d’un porteur de projet
caritatif Mister Crab’s, les brasseries artisanales
locales X’pression et Syndrome réalisent deux
cuvées qui seront distribuées durant octobre
rose dans les bars et restaurants partenaires

du projet.
Durant tout le mois d’octobre, vous pourrez

déguster ici une bière éphémere participative
permettant de récolter des fonds qui seront

reversés à une association locale de lutte contre
le cancer du sein!



NOS
BRASSERIES

BRASSERIE
LA N’O

BRASSERIE  
NAUTILE

BRASSERIE
PAULETTE

BRASSERIE
OUEST COAST

BRASSERIE  
X’PRESSION

BRASSERIE
PLORMEL

BRASSERIE
NAMNET

BRASSERIE
TÊTE HAUTE

BRASSERIE
CONVIVIALE

BRASSERIE
OLIFANT

BRASSERIE
DOCKSIDE

BRASSERIE
DE LA B 

BRASSERIE
SYNDROME

BRASSERIE
TRACTION

BRASSERIE
DILETTANTE

BRASSERIE
DEUX BÉLIERS

BRASSERIE  LES
COUREUES DE

LUNE

BRASSERIE LE
GRAND ZIG
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blonde 

ApacheNamnet
Tête haute
paulette
no noirmoutier

nautile
nautile
tête haute 
olifant

x pression
traction
Serie b

conviviale

no noirmoutier

olifant
bauloiseDry Hopped Lager

Farmhouse

Paulette Blonde

Américan Pale Ale

Noirmoutrine

Blonde Pale Ale Bio

Procrastine 

Une dernière pour la route 
Blonde 

Blonde 

Porc niche Blonde

L’initiale

Vendette

Cuivré

4,2 %
4,4 %
4,5 %

5 %

4,5 %

5 %
4,8 %
4,8 %

5,3 %
5,2 %

5,5 %

5,8 %

5,8 %
6,3 %
6,5 %

Ambrée

no noirmoutier

nautile

traction
porniche
tête haute
x pression

olifant
namnet

Conviviale

Goise

Ambrée

Blé noir
Ambrée
Amber Ale
La Galinette s’ambrée ( Légère )

Hannibal
Deoch

L’Orientale Ambrée IPA 

4,5 %

5,2 %

5,7 %
6 %
6 %
6 %

7 %

6,5 %
6,5%

6 %AmbréeSyndrome 

Syndrome Hoppy lager 5 %

Deux béliers Asteria 5,5 %

Deux béliers Aristée 8 %

Notre Selection 

Dilettante La Fièvre 6 %

Dilettante La  Flemme 5 %

Paulette Sauvage & poivrée 4,5 %

Coureurs de lune
grand zig

La Blonde 5,5 %
God save the pale ale 5,5 %

Grand zig Cara Bunga 7 %

coureurs de lune La Rye Pale Ale 5,5 %

coureurs de lune La Tourbée 5 %

Plormel la Printemps 4,5 %

Plormel Blonde 5,5 %

DockSide Blonde 5,3 %
la Soupape Golden Toast (American pale Ale)

la Soupape Golden zest (american Pale Ale)

6 %

5,6 %

la Soupape Golden Crips 5 %

Plormel Ambrée 6,5 %

P6
P10

P48

P18

P24

P18
P38

P38

P48

P15

P34

P30

P22

P44

P40

P7

P26
P51

P50

P51

P12

P20

P46

P46

P46

P24

P40
P14

P24

P51

P38

P6

P44

P40

P48

P22

P34

P31
P10

P14

P12

P50

P26
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IPA

Tropic’ale (session IPA)Olifant

Nautile

no noirmoutier

X pression
No noirmoutier
olifant

Serie B

tête haute

Le Fruit du Hasard
IPA

Dry Hop IPA

Hops Island

Atlantide

Bauloise IPA

IPA

4 %

5,6 %

5,8 %
5,8 %

5,5 %
5,7 %

6,2 %

7 %

namnet Hoppy hour 7 %

Syndrome IPA 6 %

deux béliers Hespérides (Session IPA) 4,8 %

deux béliers Callista (Neipa) 7,3 %

Blanche

olifant
tête haute
Conviviale
x pression

Serie B
nautile

no noirmoutier
namnet

White not
Wheat
La Joviale
Montrer Patte Blanche

Bauloise Blanche
White the fuck 

Etelle

Nam’Blanche

4,3 %
4,5 %
4,5 %
4,5 %

5,2 %
5,2 %

6 %
5 %

4,5 %

Deux béliers Ithaque 5 %
Deux béliers Zéphyr (bière de blé) 5 %

Notre Selection 

Dilettante La Fougue 6 %

Dilettante La Bringue 4,5 %

Série B Neipa... Peur 7,2 %

Série B le Porc niche Blanche 5,2 %

Neipa

Dilettante La Gouelle 8 %

Grand zig Top of the hop 6,5 %

Coureurs de lune La Blanche 4,6 %

Plormel
Plormel

Session IPA 
IPA 

3,7 %
5,5 %

Plormel Agrume IPA 6,5 %

DockSide IPA 4 %

La Soupape Golden Hop 6,2 %

Dilettante La Java 6 %
La Soupape Juicy Jungle 6 %

Plormel Blanche

DoCKSide Blanche 3 agrumes

dipa

Nautile For old time’s sake ( Double IPA) 8 %
La Soupape Golden Titan (DDH) 8 %
no noirmoutier Cybeer Punk

P20
P15
P27
P7

P6
P6

P38

P22

P24

P14
P34

P30

P41

P51

P10

P48

P30
P46

P15

P48

P12

P22

P30
P51

5 % P7

P26

P27

P40

P38

P40

P24

P10

P20

P24

P41

P27

P31
P46

P46

P38

8 % P24



Notre Selection 
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triple

tête haute 
olifant
paulette
traction

x pression
Serie B
NAutile

namnet

Porc Niché Triple

Triple

Little Big 
Apnésie
Paulette Triple 

Triple 

Monter sur ses grands chevaux

Triple X

7,5 %
8 %
8  %

8 %

8,4 %
8,5 %
8,5 %

10 %

LA N’O Peau Bleu 8 %

Syndrome Triple 9 % 

Rousse-Brune-black

Conviviale
Serie B
namnet

namnet

olifant
x pression

Bauloise Rousse
La Cordiale (Brune)

Boudzan (Rousse) 

Black Bernak (Brune) 

ça va être tout noir (Brune)
Saint Cop (Brune)

5,5 %
5,5 %
6 %

6,5 %

7,8 %
7,8 %

deux béliers Calliope (Porter) 4,8 %

deux béliers Makelo ( Stout) 7 %

Pastry Sourtête haute 7 %

sour

nautile Passionante 4,5 %

Deux bélier Scylla 5 %

Dilettante La Ouache 8 %
Grand zig Malt compte triple 8 %

coureurs de lune La Porter (Black) 6,2 %

Plormel Triple 8,9 %

Plormel Milk Stout 6 %

Fruité

Dilettante La Red (Red Ale)

Plormel Framboise ( Fruit Lambic)

x pression Ché - pas

6,5 %

5,5 %
5,2 %

P27

P12

P40

P10

P51

P10

P27

P15

P22
P6

P48

P38

P26

P48

P14

P18

P44

P24

P31

P50

P22

P41

P38

P34

P10

P6

P31

P7

P22





A l’Affût Boissons Services 
Distribution de bières artisanales

02 55 07 04 06
a-l-affut.fr


